i Neél

Vaws bénéficiez d’une vistourne de 10 ‘7, si veus passez vatre

cemmande avant les dates ci-dessous: N g an
pour Neel avant le jeudi 17 décembne (12600)

peur le Neuvel Un avant le jeudi 24 décembire (12R00)

News vous censeillons auwssi notre cheix de viandes fraiches, de gibiiens 2 !010
et de valailles depwnu%cﬁam: Si vous désivez un nenseignement,

n'hésitez pas a nous contacter au 02[355.78.48

S uggwtmno s
Horaines d’ouventure pendant les fétes: Tos {6 di
24 décembre : ouvert de 8h a 15h ﬁn d’
25 décembre: fermé

31 décembre : ouvert de 8h a 15h
1 au 4 janvier 2010 : fermé

4 (& campliéter et nous netournner & ba bouchesie: ) A
Nam:
Boucherie - Charcuterie - T raiteur .
i ﬁ - Udresse: |

® Viandes indigenes de 1%*chaix % - Gb- *
o Spécialités de Charcuterie “Maison” ' \_ - Y,
® Sandwicherie
® Sewice Juaiteur pour toutes accasions

Foraines:

Lundi: fermé Mardi - vendredi: 8h00 - 18h30 |E

Samedi: 8h00 - 18h00 Dimanche: 8h00 - 12h00

Chaussée d’Hondzocht, 56 - 1480 Tubize Tél./fax: 02/355.78.48
info@boucherie-freddy.be www.boucherie-freddy.be




Freddy

PBoucherie - Charcuterie - I naiteur

Plats principaux o wéchauffer

--- a emporter ---- *

Zakousti chaud 0,70 €[pc ... = 1]2 pintadeauw sauce fine champagne 12,50 €[pc ... =
Mini boudins 0,50 €[pc ... = Filet de maxcassin sauce veneur 13,50 €[pc ... =
Puunaux landés 0,50 €[pc ... = Cites de cachon de lait a la sauce moutarde 12,50 €[pc ... = ...
Uilerons de poulets caramélisés 0,50 €[pe ... = de canarnd & Conange 12,50 €lpc . = o
Filet de dinde a Corange 9,50 €lpc ... =
, . Riti de perc a la sauce veneur 9,50 €[pc ... =
Cntrées froides Gouwnedes de biche aus champignons des bois 13,50 €[pe . =
PDazne de saumon * 6’5(} €/pc —— — Caille ﬁwwte sauce au Forto. 13,50 €/pc . —
Saumon fumé* 6,00 €]pc ... = Filet de saumen sauce homardine 9,50 €[pc .. =
Foie gras sur canapé * 8,00 €[pc ... = Lotte a la Nevmande 12,50 €[pc s = .
ssontiment de tewiine de giliier™ 7,50 €[pe .. =
Jemate a UOstendaise* 8,50 €[pc ... = (Tous bes plats de giliier et de viande sont accompagnés
s siette nordique 6,00 €Jpc . = de 2 poires aux aivelles par persenne)
(ajeuter: * vidanges 2,50 € ou ** vidanges 7,50€)
oD A 1 »
Cutvies chaud Plats prets o cuire
. Dinde (min 2.5 kg ) 550 €[HKg ... =
Scampis a Cail 6,50 €lpc ... = Dinde désessée et farcie (min 3 kg) 10,00 €| Ky =
Scampis du Chef 6,50 €/pc ... = Rewlade de dinde farcie 12,00 €|5g =
Champignens a € (udennaise 4,00 €lpc .. = Ussontiment de viandes pour fondue 19,00 €[Xg =
Filet de scle & la Gantoise 6,50 €/pc .. = Ussentiment de viandes peur pieviade 19,00 €[%yg ... =
Coquilles Saint-Jacques au Chabilis 6,50 €/pc ... = (soentiment de viandes pour naclette 19,00 €[Xg .. =
Cuaguettes aux crevettes grises 2,50 €/pc ... =
Fendue au paunesan 0,90 €lpc .. =
Uccompagnements
) Guatin dauphineis 9,50 €Ky ... =
Jotages Fomme de tevie fancie 120 €lpc o =
Creme de temate aux boulettes 350€[L ... = Crequette de pemme de tevie 0,25 €[pc =
Velouté de cerfeuil 350€[L ... = Poine aux aivelles 1,00 €[pc =
Velouté d’asperges 350€/L ... = Cenfiture d’cignons au Sautewnes 8,70 €| Kyg =
Confiture d’ainelles =

$70€|Kg ...
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