
Noël      

Suggestions pour 
les fêtes de 
fin d’année

Nouvel An
2010

Nom:

Adresse:

Tél:

Chers clients,

Vous bénéficiez d’une ristourne de 10 % si  vous passez votre 
commande avant les dates ci-dessous:

pour Noël avant le jeudi 17 décembre  (12h00)
pour le Nouvel An avant le jeudi 24 décembre (12h00)

Nous vous conseillons aussi notre choix de viandes fraîches, de gibiers 
et de volailles de premier choix. Si vous désirez un renseignement,
n’hésitez pas à nous contacter au 02/355.78.48 

Horaires d’ouverture pendant les fêtes:

24 décembre : ouvert de 8h à 15h
25 décembre: fermé

31 décembre : ouvert de 8h à 15h
1 au 4 janvier 2010 : fermé

(à compléter et nous retourner à la boucherie:)

Spécialités de Charcuterie “Maison”
Viandes indigènes de 1erchoix

Chaussée d’Hondzocht, 56  -  1480 Tubize Tél./fax: 02/355.78.48

Service Traiteur pour toutes occasions

Boucherie - Charcuterie - Traiteur
Freddy

www.boucherie-freddy.be

Sandwicherie

info@boucherie-freddy.be

P
Horaires:
Lundi: fermé                   Mardi - vendredi: 8h00 - 18h30
Samedi: 8h00 - 18h00    Dimanche: 8h00 - 12h00

Boucherie - Charcuterie - Traiteur
Freddy



Apéritifs
Zakouski chaud
Mini boudins
Prunaux lardés
Ailerons de poulets caramélisés

0,70 €/pc  .........  =  ...........  
0,50 €/pc  .........  =  ...........  
0,50 €/pc  .........  =  ........... 
0,50 €/pc  .........  =  ........... 

Entrées froides
Darne de saumon *
Saumon fumé*
Foie gras sur canapé *
Assortiment de terrine de gibier*
Tomate à l’Ostendaise*
Assiette nordique

6,50 €/pc  .........  =  ...........  
6,00 €/pc  .........  =  ...........  
8,00 €/pc  .........  =  ........... 
7,50 €/pc  .........  =  ........... 
8,50 €/pc  .........  =  ...........
6,00 €/pc  .........  =  ...........                 

Entrées chaudes
Scampis à l’ail
Scampis du Chef
Champignons à l Ardennaise 
Filet de sole à la Gantoise
Coquilles Saint-Jacques au Chablis
Croquettes aux crevettes grises
Fondue au parmesan

6,50 €/pc  .........  =  ........... 
6,50 €/pc  .........  =  ........... 
4,00 €/pc  .........  =  ........... 
6,50 €/pc  .........  =  ........... 
6,50 €/pc  .........  =  ........... 
2,50 €/pc  .........  =  ...........
0,90 €/pc  .........  =  ........... 

Potages
Crème de tomate aux boulettes
Velouté de cerfeuil
Velouté d’asperges

3,50 €/L  .........  =  ........... 
3,50 €/L  .........  =  ...........
3,50 €/L  .........  =  ...........  

1/2 pintadeau sauce fine champagne
Filet de marcassin sauce grand veneur
Côtes de cochon de lait à la sauce moutarde 
Magret de canard à l’orange
Filet de dinde à l’orange
Rôti de porc à la sauce grand veneur
Tournedos de biche aux champignons des bois
Caille farcie sauce au Porto
Filet de saumon sauce homardine
Lotte à la Normande

12,50 €/pc .........  =  ........... 
13,50 €/pc  .........  =  ...........  
12,50 €/pc  .........  =  ........... 
12,50 €/pc  .........  =  ........... 
9,50 €/pc   .........  =  ........... 
9,50 €/pc   ........   =  ........... 
15,50 €/pc  .........  =  ........... 
13,50 €/pc  .........  =  ........... 
9,50 €/pc   .........  =  ........... 
12,50 €/pc  .........  =  ........... 

Plats prêts à cuire

(Tous les plats de gibier et de viande sont accompagnés 
de  2 poires aux airelles par personne)

Dinde (min 2.5 kg)   
Dinde désossée et farcie (min 3 kg)
Roulade de dinde farcie
Assortiment de viandes pour fondue
Assortiment de viandes pour pierrade
Assortiment de viandes pour raclette

5,50 €/Kg   .........  =  ........... 
10,00 €/Kg  .........  =  ........... 
12,00 €/Kg  .........  =  ........... 
19,00 €/Kg  .........  =  ...........
19,00 €/Kg  .........  =  ...........
19,00 €/Kg  .........  =  ...........

Accompagnements
Gratin dauphinois
Pomme de terre farcie
Croquette de pomme de terre
Poire aux airelles
Confiture d’oignons au Sauternes
Confiture d’airelles

9,50 €/Kg   .........  =  ...........
1,20 €/pc     .........  =  ...........
0,25 €/pc     .........  =  ...........
1,00 €/pc     .........  =  ...........
8,70 €/Kg   .........  =  ...........
8,70 €/Kg   .........  =  ...........

(ajouter:  * vidanges 2,50 €   ou **  vidanges 7,50€)
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